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NEGROAMARO
IGT SALENTO

TIPOLOGIA Rosso · IGT Salento
VITIGNO Negroamaro
GRADAZIONE ALCOLICA 13% vol.
DATI ANALITICI pH 3,70 · acidità totale 5,80 g/l 
TENUTA DI PROVENIENZA Brindisi
ALTITUDINE 100 metri s.l.m. 
TIPO DI TERRENO Medio impasto
SISTEMA DI ALLEVAMENTO Cordone speronato
PIANTE PER ETTARO 5.000
ANNO DI IMPIANTO 1998 
RESA PER ETTARO 80 quintali
VENDEMMIA Seconda decade di settembre
FERMENTAZIONE Tra i 22-24°C in serbatoi d’acciaio 
AFFINAMENTO 8 mesi in acciaio
MACERAZIONE Dodici giorni, a temperatura controllata
FERMENTAZIONE MALOLATTICA Svolta totalmente 
ANNATE PRODOTTE 2008, 2009, 2011, 2012, 2013, 2014, 
2015, 2016, 2017
PRODUZIONE ANNUALE 60.000 bottiglie
TEMPERATURA DI SERVIZIO 16-18 °C 
CALICE CONSIGLIATO Medio, leggermente panciuto

COLORE Rosso rubino carico. 
OLFATTO Intenso e persistente di frutti  a bacca rossa quali:
mirtilli, more, amarena, melograno, ciliegia, a cui si 
accompagnano interessanti note speziate  tipiche del vitigno.
PALATO Morbido ed armonico con tannini dolci che lo rendono 
particolarmente piacevole e persistente nel retrogusto. 
CARATTERISTICHE Vino intrigante che unisce intensità 
di colore e ricchezza olfattiva con una buona struttura, il tutto 
in modo elegante ed equilibrato. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI Primi piatti saporiti, 
come orecchiette con polpettine di carne, ravioli alla bolognese, 
costate di vitello alla griglia, cosciotto di agnello 
al forno e formaggi di media stagionatura.
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