Rosaro

NEGROAMARO ROSE IGT SALENTO

Lin elegante rosa tenye trova nell'olfatto un intrigante
sfumatura d picoodi frutti rossi che sfociano in delicate
note tloreall e pracevol r|1a||.| agrumat e ¢ erbe
argmatiche

sorso morbido ben contemuio da piacevole freschezza

Varneta delle uve:
Negroamana 100%

Gradarione aleohca:
& vl

Produzione per ha — eta dei vigneti
2.000 bottigle (5000 ceppi per ha) = 25/30 anni

Sisterna di allevamento: spallera
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