
VARIETÀ DI UVE
Fiano

VINIFICAZIONE
Le uve vengono raffreddate 
a 12°C e, dopo la diraspatura, 

rimangono a contatto con il 

mosto per 48 ore. Il fiore, attivato 
con lieviti selezionati, fermenta a 
18°C per una settimana.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Vino dal colore paglierino carico, 

esprime la sua intensa aroma-

ticità con la finezza olfattiva del 
profumo dell’acqua di rosa ed 
un gusto ricco, avvolgente ed 

armonioso, al sapore di mele e 

nocciole.

ABBINAMENTI
Ottimo aperitivo, è ideale per 

frutti di mare, crostacei e piatti 
a base di pesce arrosto. Tem-

peratura di servizio consigliata 
8-10°C.

ALCOL
12,5% vol.

GRAPE VARIETY
Fiano

VINIFICATION
The grapes are cooled to 12°C, 
destemmed and left in contact 
with the must for 48 hours. The 
free run juice is inoculated with 
selected yeasts and is fermen-
ted at 18°C for a week.

TASTING NOTE
Deep straw yellow in colour 
with a rich, elegant nose with 
aromas of rose water. On the 
palate it is open and balanced 
with apple and hazelnut notes.

FOOD MATCHING
Excellent as an aperitif but also 
ideal with seafood, crustaceans 
and grilled fish.
Serve at 8-10°C.

ALCOHOL
12,5% vol.

TENUTA MARINI
Salice Salentino DOC

Servire a

8-10 °C

DOC
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